25e5:88%¢  MILCHEIWEISSKONZENTRAT ZUM BACKEN UND KOCHEN IN PULVERFORM.
B8 BE B8Fx MILK PROTEIN CONCENTRATE POWDER FOR BAKING AND COOKING. / CONCENTRE DE PROTEINES DE LAIT EN POUDRE POUR LA PATISSERIE ET LA CUISINE.
SSgc 55688 CONCENTRATO DI PROTEINE DEL LATTE PER LA COTTURA E LA COTTURA IN POLVERE. / CONCENTRADO DE PROTEINAS LACTEAS PARA HORNEAR Y COCINAR
378853 EN POLVO. / MELKEIWITCONCENTRAAT VOOR BAKKEN EN KOKEN IN POEDERVORM.
897 %5 ,282 " P
P L \ahrivertangaben/ Nutrition facts / Infos per100y %NRV* per15y %NRV*  perSg  %NRV*
RHRELEETEEE
B878855:28S5 . 1864 kJ 279kJ 93 kJ
Ey 2°ES8S
£8%g8cEges  |Brennwert/Energy / Energie (444 kea) (66,6 keal) (22 keal)
e 45og Fett / Fat / Graisse 17,09 2,559 0,85¢g
— davon geséttigte Fettsduren / of which saturated fatty
ca. 30 Portionen / portions acids / dont satures 10,09 159 05g
N Kohlenhydrate / Carbohydrates / Glucides 1,009 0,159 0,05¢
E—| ) — davon Zucker / of which sugar / dont sucres 1,009 0,159 0,059
—| () / Fiber / Fibres 0,00 g 0,009 0,009
, C\l  |EiweiB / Protein / Protéine 70,29 10,59 359
@ |salz/salt/sel ] 0429 | 10069 | | 0029 | .
N |Vitamin B12 6,5 g 260 0,97 yg 39 0,32 pg 13
¢© [Calcium 750 mg 94 112 mg 14 37,5mg 5
ee—— <{~ | Selen 150 pg 273 22,5 g Al 7,519 13
< |[F 450 mg 64 67,5 mg 9,5 22,5 mg 3
o
© Zutaten: EveryWhey!™ (100% MilcheiweiB (Molken- Enthélt folgende Allergene: Milch. Kann Spuren ent-
o\l protein-konzentrat)). Ingredients: EveryWhey!™ (100% halten von: Gluten, Ei, Fisch, Soja, Schalenfrichte, Lupine
Milk protein (whey protein concentrate)). Ingredients: und Krebstieren / Passible traces of: gluten, egg, fish,
< EveryWhey!™ (100% Protéines du lait (concentré de soya,nuts, lupine and crustaceans/ Allergene: Possible
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protéines de lactosérum)). Ingredienti: EveryWhey!™
(100% Proteine del latte (concentrato di proteine
del siero di latte)). Ingredientes: EveryWhey!'™
(100% Proteina de leche (concentrado de proteina
de suero)). Ingrediénten: EveryWhey!™ (Melkeiwit
(wei-eiwitconcentraat)).

trace d’ceufs: gluten, ceuf, poisson, soja, noix, lupin et
crustacés / Possibili tracce di: glutine, uova, pesce,
soia, noci, lupino e crostacei / Posibles rastros de:
gluten, huevo, pescado, soja, nueces, lupino y crustaceos /
Mogelijke sporen van: gluten, ei, vis, soja, noten, lupine
en schaaldieren.

GOOK&BAKE 1 GLEAN 1 Everg , INEUTRALIIHOT&GGLDI

IDEAL FOR CLEAN
COOKING & BAKING

NO ADDITIVES.
100% PROTEIN

SUITABLE FOR EVERY PERFECT SOLUBILITY IN HOT &
KIND OF TASTE COLD WATER & HEAT STABLE

00

Es l&sst sich bei hohen
Temperaturen verarbeiten
kdstlich cremig ohne
austrocknenden Nachgeschmack
Kann zu jedem Rezept beigefiigt
werden z.B. als Mehlersatz

Verzehrempfelung: Fiige die gewiinschte Menge
Kitchen Protein zu deinem Rezept hinzu oder
ersetze einen Teil der vorgegeben Zutaten wie
z.B. Mehl. Dabei entspricht 159 Kitchen Protein
ca. einem gehduften Essloffel, und 5g Kitchen
Protein ca. einem gehéuften Teeloffel. Dieses
Produkt dient nicht als Ersatz fiir eine ausge-
wogene und abwechslungsreiche Eméhrung und
gesunde Lebensweise. AuBerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren! Trocken, lichtgeschiitzt
und kiihl aufbewahren. Suggested use: Add the
desired amount of Kitchen Protein to your recipe
or replace some of the given ingredients such as
flour. 159 of Kitchen Protein is equivalent to ap-
proximately one heaped tablespoon, and 5g of
Kitchen Protein is equivalent to approximately one
heaped teaspoon. This product is not intended as a
substitute for a balanced and varied diet and healthy

lifestyle. Keep out of the reach of children! Store
in a dry, light-protected and cool. Précautions
d‘emploi: Kitchen Protein a ta recette ou remplace
une partie desingrédientsdonnés, comme par exem-
ple la farine. Pour cela, 15g de Kitchen Protein cor-
respondent & environ une cuillére a soupe bombée
et 5g de Kitchen Protein & environ une cuillere a
café bombée. Ce produit ne doit pas étre utilisé
comme substitut d‘une alimentation équilibrée
et variée et d'un mode de vie sain. Tenir hors de
portée a conserver par les enfants ' Conserver au
sec, a l'abri de la lumiére et au frais. uso suggerito:
Aggiungere la quantita desiderata di Kitchen Protein alla tua ricetta
osostituisci alcuni degli ingredienti dati come la farina. 15 g diKitchen
Protein equivalgono a circa un cucchiaio colmo, e 5 g di Kitchen
Protein equivalgono a circa un cucchiaino colmo. Questo prodotto
non & inteso come sostituto di una dieta equilibrata e varia e di uno
stile di vita sano. Tenersi fuori dalla portata di bambini! Conservare
in un luogo asciutto e fresco. Uso sugeride: Afada la cantidad
deseada de Kitchen Protein a su receta o sustituir algunos de los in-
gredientes dados, como la harina. 15g de Kitchen Protein equivalen
auna colmada aproxil y 5g de Kitchen Pro-
tein equivalen a una ita colmada i Este
producto no pretende sustituir una dieta equilibrada y variada y un
estilo de vida saludable. Manténgase fuera del alcance ide los nifios!
Almacenar en un lugar seco y genial. Voorgesteld gebruik: Voeg
de gewenste hoeveelheid Kitchen Protein aan uw recept of vervang
enkele van de gegeven ingrediénten zoals bloem. 15 g Kitchen
Protein komt overeen met ongeveer een volle eetlepel en 5 g
Kitchen Protein komt overeen met ongeveer een volle theelepel. Dit
product is niet bedoeld als vervanging voor een evenwichtige en ge-
varieerde voeding en een gezonde levensstijl. Blijf buiten het bereik
van kinderen! Op een droge plaats bewaren en koel.
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