AROMATISIEREN UND SUSSEN VON LEBENSMITTELN

AROMATISIERTE ZUBEREITUNG MIT SUSSUNGSMITTELN ZUM ‘

FLAVOURED PREPARATION WITH SWEETENERS FOR FLAVOURING AND SWEETENING FOOD

o]
nederlands]

Brennwert/ Energy / Energie 1250 kJ (302 keal) 37kJ @ keal) PREPARATION AROMATISEE AVEC DES EDULCORANTS POUR ALIVENTS 7 i REZEPTIDGE
4 Fett/Fat/Graisse 1129 03g Schoko mit Schokostiicken / Chocolate with chocolate chunks f\(ﬂﬁ(if‘/(/[,’/,, oA
0 ezso — davon gesiittigte Fettséuren/of which saturated 66 02 35,1 % Inulin, 33,3 % Kakaopulver (stark entdlt), 20 % Schokostreusel (Kakaomasse, .L/ sty (7]
R fatty acids/dont satures .69 129 (Zsucke? Kaléaobu}'telr, K;t;(aopl_:lzer, Emulgator (Lecithin®), 3Gu1mnm|I A{ab\cslén;),u/Arorna, Suﬁgng?mlr‘]tlel 1 "yl ff(y 7
: " ucralose, Steviolglycoside), Laktase. 5,1 % Inulin » cocoa powder (highly = R
Kohlenhydrate/ Carbohydrates/ Glucides 1749 059 de-oiled), 20 % chocolatte chunks (cocoa mass, sugar, cocoa hutler cocoa powder, emulsifier (lecithin®),  CIZI[E
— davon Zucker/of which sugar/dont sucres 1,59 03¢ qum arabic), flavour, steviol 35,1% Inuline, 3 Bt
- . 33,3% poudre de cacao (fortement déshuilée), 20 % morceaux de chocolat (péte de cacao, sucre, beurre de =TS
B.alla'sistoﬁel' Fiber/ F’l.bres 4509 139 cacao, poudre de cacao, (Iécithine®), g que, aromes, S000pS Flagt,
EiweiB / Protein/ Protéine 1059 03¢g de stéviol), lactase. *aus Sonneblumen / from sunflowers / de tounesols Friichte n; o Ky Ch P
Salz/Salt/Sel 0,099 <0,01g Einen Messloffel (3g) mit 300 g Quark oder einem anderem Produkt, » :

wie Joghurt, mischen.*
Kann Spuren enthalten von: Gluten, Krebstieren, Ei, Fisch, Soja, Milch, Schalenfriichten und Lupinen. / Possible traces
of: Gluten, crustaceans, egg, fish, soy, milk, nuts and lupines. / Possible trace d'ceufs, de gluten, de Soja, d'arachides,

de noix, de poisson et ingredients de crustacés et lupins. T .
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*Die Nahrwerte beziehen sich ausschlieBlich auf das Flasty-Pulver. Hier ist zu beachten, dass sich diese
durch das Mischen mit Nahrungsmitteln veréndern! Les valeurs ala
poudre Flasty. Il convient de nofer que ceux-ci sont modifiés en mélangeant avec de la Nourriture!

FLAVOUR SYSTEM — GESCHMACKSVIELFALT OHNE GRENZEN
Egal, ob du Milch, Quark, Proteinshakes, Kaffee, Tee oder deine
Back-Kreationen veredeln willst, unsere Flastys sind die
richtige Wahl. Deiner Fantasie sind keinerlei Grenzen gesetzt.
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Trocken, lichtgeschiitzt und kiihl aufbewahren. LOT-Nr./ Mindestens haltbar bis: Siehe Bodenaufdruck /
Keep in a cold, dark and dry place / Best before / lot / see print / A conserver dans un endroit frais, a 'abri de la
lumiére/ se conserve jusqu‘a : voir date imprimé sur le produit




